Predjedla | El6ételek | Starters

Vo vlastnej masti zrejlca studena husacia pecienka, 19€
podavana s jemnou cervenou cibulkou a sviezim rukolovym Saldtom s
redkovkou, cherry paradajkami a citronovym olivovym olejom,

chrumkavé pecivo

Sajat zsirjaban érlelt hideg libamaj, lilahagymaval és friss rukkola salataval,
retekkel, koktélparadicsommal és citromos olivaolajjal, piritéssal

COLD GOOSE LIVER MATURED IN ITS OWN FAT, SERVED WITH RED ONION AND FRESH ROCKET SALAD
WITH RADISH, CHERRY TOMATOES AND LEMON OLIVE OIL, TOASTED BREAD

137

Jemne krajané carpaccio z konfitovanych kacacich pfs, 13,9€
podavané so sviezim rukolovym Salatom s redkovkou, cherry paradajkami a
citronovym olivovym olejom

Lagyan szeletelt konfitalt kacsamell carpaccio, friss rukkolasalataval,

retekkel, koktélparadicsommal és citromos olivaolajjal

THINLY SLICED CONFIT DUCK BREAST CARPACCIO

SERVED WITH FRESH ROCKET SALAD, RADISH, CHERRY TOMATOES AND LEMON OLIVE OIL

137

Polievky | Levesek | Soups

Skora jarna brokolicova krémova polievka, 4,5€
podavana s chrumkavou slaninou a mladou brokolicou

Koratavaszi brokkoli krémleves ropogds szalonnaval és zsenge brokkolival
EARLY SPRING BROCCOLI CREAM SOUP WITH CRISPY BACON AND TENDER BROCCOLI

7

Slepadia polievka ,,Ujhazy*“ 4,5€
,Ujhdzy“ tyikhusleves, gazdagon
CHICKEN SOUP

1,39

Hubova krémova polievka s oprazenou syrovou gulkou 4,5€
Gomba krémleves, piritott sajtgolydval
CREAMY MUSHROOM SOUP WITH FRIED CHEESE BALL

137

,Halészlé“ zo sumca 6,9€
Halaszlé, harcsafilével
CATFISH SOUP

Salaty | Salatak | Salads

Rukolovy Salat inSpirovany skorou jarou, 14,9€
podavany s konfitovanymi kacacimi prsiami a camembertom, pomaranc¢om, hruskou,
jablkom, redkovkou, prazenymi orechmi a medovo-dijonskym dressingom

Koratavasz ihlette rukkolds saldta konfitalt kacsamellel és camembert sajttal,
naranccsal, kortével, almaval, retekkel, piritott didval és mézes—-dijoni dresszinggel
EARLY SPRING INSPIRED RUCCOLA SALAD WITH CONFIT DUCK BREAST AND CAMEMBERT, ORANGE,
PEAR, APPLE, RADISH, TOASTED WALNUTS AND HONEY—DIJON DRESSING

78,10

Hydina | Szarnyasok | Poultry

Grilované kuracie prsia v prosciutte, jazminova ryzZa, grilovany Spiz z brokolice a
cherry paradajok, jemna sweet chili glazira, maslova omacka z bieleho vina
Prosciuttoba gongyélt, grillezett csirkemell, vajas jazmin rizzsel,

grillezett brokkoli-cherry paradicsom nyarssal, 14,9€
enyhe sweet chili mazzal, fehérboros vajmartassal

GRILLED CHICKEN BREAST WRAPPED IN PROSCIUTTO, JASMINE RICE, GRILLED BROCCOLI
AND CHERRY TOMATO SKEWER, LIGHT SWEET CHILI GLAZE, WHITE WINE BUTTER SAUCE

7

Kuracie prsia plnené jablkom a camembertom v panko struhanke, 14,9€
batatoveé hranolky, CuCoriedkovy dip a sviezi listovy Salat s granatovym jablkom
a olivovym olejom

Camemberttel és almaval téltott csirkemell panko morzsaban, édesburgonya
hasabbal, afonya dippel €s friss leveles salataval, granatalmaval és olivaolajjal
CHICKEN BREAST STUFFED WITH CAMEMBERT CHEESE AND APPLES IN PANKO BREADCRUMBS,
SWEET POTATO FRIES, BLUEBERRY DIP AND FRESH LEAF SALAD WITH POMEGRANATE AND OLIVE OIL

13,7

Kacaci pekac pre 2 osoby so 100g grilovanou husacou pecienkou, 49€
1porc. kacacim stehnom a 1 porc. kacacimi prsiami,

lokSe, dusena Cervena kapusta so susenymi slivkami, Cervené jablka
Kacsatoros tal 2 személy részére, 100g roston siilt libamajjal,

1ad. konfitalt kacsacombbal és 1ad. kacsamellel,

friss laskaval, aszalt szilvas lila kdposztaval és piros almaval

A BIG PLATE FOR 2 GUESTS WITH OUR SPECIALTIES AS 100G OF GRILLED GOOSE LIVER,
CONFIT DUCK TIGHT AND DUCK BREASTS, HOMEMADE SPECIAL POTATO “LOKSE”,
STEAMED CABBAGE WITH DRIED PLUMS, SOME RED APPLE SLICES

1,3,7

Jemne ruzové konfitované kacCacie prsia so zamatovou granatovo-jablkovou
redukciou, krémovym zemiakovym pyré a sviezim rukolovym Saldtom s
redkovkou, cherry paradajkami a citrénovym olivovym olejom

Konfitalt, rézsaszin kacsamell selymes granatalma redukciéval, 16,4€
krémes  burgonyaplirével és  friss rukkola  saldtdval, retekkel,
koktélparadicsommal és citromos olivaolajjal

CONFIT DUCK BREAST COOKED PINK, WITH SILKY POMEGRANATE REDUCTION, CREAMY MASHED
POTATOES AND FRESH ROCKET SALAD WITH RADISH, CHERRY TOMATOES AND LEMON OLIVE OIL

7

Rozmarinom konfitované kacacie stehno s dusenou Cervenou kapustou so
susenymi slivkami, zemlovou knedlou a opekanym ¢ervenym jablkom
Rozmaringgal konfitalt kacsacomb, aszalt szilvds parolt lilakdposztaval,
szalvétagombdccal és piritott piros almaval

ROSEMARY CONFIT DUCK THIGH, SERVED WITH BRAISED RED CABBAGE WITH DRIED
PLUMS, BREAD DUMPLINGS AND SAUTEED RED APPLE 13,9€

1,37

Grilovana husacia pecienka, 100g 19€
Roston siilt libamaj, 100g
GRILLED GOOSE LIVER, 100G

Husacia pecdienka na roste s rukolou, grilovanymi cherry paradajkami, brokolicou
a redkovkou, balzamikovou redukciou a krémovym zemiakovym pyré
Rostonsiilt libamé&j rukkolaval, grillezett koktélparadicsommal, brokkolival és
retekkel, balzsamecet redukcioval és krémes burgonyaplirével

GRILLED GOOSE LIVER WITH ARUGULA, GRILLED CHERRY TOMATOES, BROCCOLI AND
RADISH, BALSAMIC REDUCTION AND CREAMY MASHED POTATOES 39€

7

BravCové Speciality | Sertés ételek | Pork

Jarna ciganska pecienka na husacej masti v horCicovo-cesnakovej marinade,
podavana s grilovanou slaninou a lyonskou cibulou, pe¢ené zemiaky, bylinkovy
jogurt a sviezi rukolovy Salat s redkovkou a cherry paradajkami

Tavaszi ciganypecsenye libazsiron, mustaros—fokhagymas pacban, grillezett
szalonnaval és lyoni hagymaval, sllt burgonyaval, zéldfiiszeres joghurttal és
friss rukkola salataval retekkel és koktélparadicsommal

SPRING-STYLE GYPSY PORK NECK, GRILLED ON GOOSE FAT, MARINATED IN MUSTARD AND GARLIC
WITH GRILLED BACON AND LYONNAISE ONIONS, ROASTED POTATOES, HERB YOGURT AND FRESH
ARUGULA SALAD WITH RADISH AND CHERRY TOMATOES 14,9€

10

*Cestoviny | Tésztak | Pasta

Krémové tagliatelle s lesnymi hubami na smotane podavané 14,9€
s grilovanymi kuracimi kuskami a chrumkavou slaninkou, hobliny parmezanu
Gombas-tejszines tagliatelle grillezett csirkemell csikokkal és piritott
szalonnaval, parmezan forgaccsal

Creamy mushroom tagliatelle with grilled chicken strips and crispy bacon bits,
parmesan cheese

13,7
*Vegetaridnska verzia je tiez k dispozicii.
Vegetdrianus véltozatban is rendelhet6.
A vegetarian option is also available.

Ryby | Halak | Fish

Filet zo zubaca na roSte s proseccovo-citrusovou omackou?*, 24,2€
grilované cherry paradajky, brokolica a redkovka, krémové zemiakové pyré
grillezett
koktélparadicsommal, brokkolival és retekkel, krémes burgonyapliirével
GRILLED ZANDER FILLET WITH PROSECCO-CITRUS SAUCE*,

GRILLED CHERRY TOMATOES, BROCCOLI AND RADISH, CREAMY MASHED POTATOES

47

Roston  silt  fogasfilé  proseccos-citrusos  martassal®,

*V ponuke aj nasa klasickd omacka, lesné huby na smotane!
*Az On kérésére, klasszikus, tejszines erdei gomba martdssal is rendelheté az étel!
*Classic creamy wild-mushroom sauce available upon request!

Peceny pstruh s Cerstvou grilovanou zeleninou 19,8€
Egészben siilt ropogds pisztrang, friss grillezett z6ldséggel
CROUNCHY TROUT SERVED WITH FRESH GRILLED VEGETABLES

1,4



Prémiové maso | Prémium husételek | Premium meats

Rakuska hovéadzia svieckova, poddvana so zelenou fazulkou, pe¢enou so slaninovymi
kockami, omacka BBQ, zemiaky ,,wedges*“, bylinkové maslo
Szalonnas-zéldbabbal piritott osztrék bélszin,

steak burgonyaval és fliszervajjal, BBQ martassal

AUSTRIAN BEEF TENDERLOIN SERVED WITH BAKED POTATOES AND HERB BUTTER,
GREEN BEANS WITH BACON, BBQ SAUCE

17

29€

Rakuska hovadzia svieckova ,,Rossini“, 39€

podavana s grilovanou husacou peéienkou, BBQ omacka,

Y2 porc. zemiaky ,wedges“ & 2 porc. cerstva grilovana zelenina
»Rossini” bélszin, roston siilt libamdjjal, BBQ martassal,

¥ ad. Steak burgonya & ¥ ad. friss, grillezett z6ldségek
“ROSSINI” BEEF TENDERLOIN, WITH GRILLED GOOSE LIVER ON THE TOP OF IT,
SERVED WITH BBQ SAUCE, POTATO WEDGES AND FRESH, GRILLED VEGETABLES

17

Viedensky telaci rezen z prémiového rakuskeho telacieho karé, 22€
podavany so zemiakmi s petrzlenovou viiatou, jemny uhorkovy Salat

Bécsi borjuszelet prémium osztrak borjukarajbol,
petrezselymes burgonyaval és friss uborkasalataval

VIENNESE VEAL SCHNITZEL MADE FROM PREMIUM AUSTRIAN VEAL LOIN,
SERVED WITH PARSLEY POTATOES AND FRESH CUCUMBER SALAD

137

Gurmansky perkelt z diviaka, 14,9€
vareny na ¢ervenom vine s lesnymi hubami, domace Zemlové knedliky

V6résboros vaddiszné porkolt, erdei gombakkal, szalvéta gombdccal

WILD BOAR STEW COOKED IN RED WINE WITH FOREST MUSHROOMS, HOME-MADE ,,KNEDLE®

Dezerty | Desszertek | Deserts

Nadychané tvarohové palacinky* s horticim lesnym ovocim 5€
Kényeztetden puha turds palacsinta*, forré erdei gyimolcsokkel
SOFT COTTAGE CHEESE PANCAKES* SERVED WITH HOT FOREST BERRIES

137

*Na Zelanie pripravime aj iné palacinky — dZzemové, Nutellové alebo podla aktualnej ponuky kuchyne.

*Kérésre egyéb palacsintékat is készitiink — lekvarosat, Nutelldsat vagy a konyha aktuélis kindlata szerint.

*Other pancakes are available upon request — with jam, Nutella or according to the kitchen’s current offer.

Makové Sulance s ¢ucoriedkovym lekvarom a maslovou polevou 5€
Makos nudli, &fonya lekvarral €s forré vajmartassal
POPPY SEED DUMPLINGS WITH BLUEBERRY JAM AND BUTTER

137

Sorbet podla dennej ponuky 5€
Sorbet, napi kindlatunkbol
SORBET, ASK FOR OUR DAILY SPECIAL

Gastanoveé gulky plnené visniami, Cokoladova poleva 5€
Csokoladés gesztenyegolyd, meggyel toltve
CHOCOLATE TOPPED CHESTNUT PUREE BALLS FILLED WITH SOUR CHERRIES

7.8

VAHY SUROVIN /V SUROVOM STAVE/
TALALASI MENNYISEGEK /NYERS ALLAPOTBAN/
PREDJEDLA -ELOETELEK 0,1-0,25KG
SENDVICE -SZENDVICSEK 0,25KG
POLIEVKY -LEVESEK 0,3L
CESTOVINY -TESZTAK 0,25KG
RYBY -HALETELEK 0,18KG
MASA -HUSETELEK 0,18KG
PRILOHY -KORETEK 0,20KG
SALATY -SALATAK 0,15KG
DEZERTY -DESSZERTEK 0,15KG

CITLIVOST NA POTRAVINOVE ALERGENY NAM VOPRED NAHLASTE, ABY SME MOHLI PRE VAS PRIPRAVIT VHODNY VYBER SUROVIN.
OZNAMUJEME, ZE PRI OBJEDNAVKE POLOVICNEJ PORCIE UCTUJEME 70% CENY PLNEJ PORCIE.
SERVISNY POPLATOK 10% UCTUJEME MIMO OTVARACE) DOBY.
JEDALNY LISTOK SA MOZE UPRAVIT V ZAVISLOSTI OD SEZONNEJ A TRHOVEJ PONUKY.

BARMILYEN ETELALLERGIA VAGY OSSZETEVOKKELSZEMBENI TULERZEKENYSEG ESETEN KERJUK, PROBLEMAJAT ELORE JELEZZE,
HOGY KOLLEGANK MEGFELELO ALAPANYAGOKKAL KESZULHESSEN.
TAJEKOZTATJUK KEDVES VENDEGEINKET,HOGY FEL ADAG ETEL RENDELESE ESETEN AZ EGESZ ADAG ETEL ARANAK 70%-AT SZAMOLJUK.
NYITVATARTAS! IDON TUL SZOLGALTATASAINK UTAN 109%SZERVIZDIJAT SZAMOLUNK FEL.
ETLAPUNK A SZEZONALISES PIACI VALASZTEK FUGGVENYEBEN NEMIKEPP MODOSULHAT.

NA ZAKLADE VYNOSU MINISTERSTVA PODOHOSPODARSTVA A MINISTERSTVA ZDRAVOTNICTVA SRC.1187/2010VYNOSU €.3493/2005-2010A VYNOSU C.2319/2007-
2010/ UVADZAME ZOZNAM ALERGENNYCH ZLOZIEK.

ALERGENY AICH POPIS:
1. OBILNINY OBSAHUJUCE LEPOK
(T.J. PSENICA, RAZ, JACMEN, OVOS, SPALDA, KAMUT A VYROBKY Z NICH)
2. KOROVCE A VYROBKY ZNICH.
3. VAICIAAVYROBKY Z NICH.
4.RYBY AVYROBKY Z NICH.
5. ARASIDY A VYROBKY ZNICH.
6. SOJOVE ZRNA A VYROBKY ZNICH.
7.MLIEKO AVYROBKY Z NEHO.
8. ORECHY, KTORYMI SU MANDLE, LIESKOVE ORECHY, VLASSKE ORECHY, KESU, PEKNANOVE ORECHY,
PARA ORECHY, PISTACIE, MAKADAMOVE ORECHY A QUEENSLANDSKE ORECHY AVYROBKY Z NICH.
9. ZELER AVYROBKY Z NEHO.
10.HORCICAAVYROBKY Z NEJ.
11. SEZAMOVE SEMENA A VYROBKY Z NICH.
12. OXID SIRICITY ASIRICITANY V KONCENTRACIACH
VYSSICH AKO 10 MG/KG ALEBO 10MG/L VYJADRENE AKO SO2
13.VLEIBOB AVYROBKY Z NEHO.
14.MAKKYSE AVYROBKY Z NICH.
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Skora jar na tanieri.

SvieZze chute, jemné zelené tény a vyvazené kombinacie, ktoré prepajaju
tradi¢né suroviny s modernym spracovanim. NaSa skora jarna ponuka prinasa
lahkost, eleganciu a sezénnu harméniu v kazdom chode.

Koratavasz a tanyéron.

Friss izek, zold tonusok és kiegyensulyozott kompoziciék, ahol a hagyomanyos
alapanyagok modern feldolgozassal talalkoznak. Koratavaszi kinalatunk
kénnyedséget, eleganciat €s szezondalis harmoniat hoz minden fogdsban.

EARLY SPRING ON THE PLATE.

FRESH FLAVOURS, GREEN TONES AND BALANCED COMPOSITIONS WHERE TRADITIONAL
INGREDIENTS MEET MODERN TECHNIQUES. OUR EARLY SPRING SELECTION BRINGS
LIGHTNESS, ELEGANCE AND SEASONAL HARMONY TO EVERY DISH.

RESTAURACIA A PENZION DIVA KACICA — MIESTO, KDE SA POHOSTINNOST A CHUTE
STRETAVAJU. TESIME SA NA VASU DALSIU NAVSTEVU!

Vadkacsa étterem €s panzid — ahol az izek és a vendégszeretet
taldlkoznak. Varjuk vissza szeretettel!

Diva kacica restaurant & guesthouse — where flavors and hospitality
come together. We look forward to welcoming you again.

RESTAURACIA A PENZION

SPOJENIE NASICH OBLUBENYCH KLASICKYCH JEDAL S JEMNOU INSPIRACIOU SKORE)
JARI—TRADICIA A SVIEZOST PRE HARMONICKY GASTRONOMICKY ZAZITOK.

Kedvelt klasszikus fogasaink koratavaszi inspiracioval —
hagyomany és frissesség egy harmonikus gasztronémiai élményért.

Our beloved classics inspired by early spring —
tradition and freshness in perfect harmony.




